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CROQUETTES  
Jambon ibérique ou Gambas

GASPACHO MAISON 

TARTARE DE THON 
Aux fruits de saison , noisettes 

ARTICHAUTS FRITS 
Sauce aioli

TOMATES, BURRATA, PESTO , BASILIC

AUBERGINES AU FEU DE BOIS, 
stracciatella , anchois de la maison Roque

BROCHETTE DE FRUITS

COUPE DE GLACES 
coulis fruits rouges

ANANAS GRILLÉ 
Crémeux de yaourt grec, miel et amandes grillées

Prix nets en euros TTC, service compris.
La liste des allergènes présents dans nos plats est disponible sur
demande.

À PARTAGER... (OU PAS !)À PARTAGER... (OU PAS !)À PARTAGER... (OU PAS !)LES BOISSONSLES BOISSONSLES BOISSONS

LES GOURMANDISESLES GOURMANDISESLES GOURMANDISES

NOS RÉSEAUXNOS RÉSEAUXNOS RÉSEAUX

BIÈRE PRESSION 25CL 
PINTE 50CL 
MILLENARI BLANCHE/AMBRÉE 
MILLENARI CITRON COMBAWA 
BANYULS BLANC, ROUGE, DORÉ 
ROSÉ PISCINE 
PROSECCO MARTINI 

10 €

9 €

4 €

12 €

13 €

15 €

16€

14€

5,00 €
9,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
8,00 €
11,00 €

SCANNEZ MOISCANNEZ MOISCANNEZ MOI

L’UNITÉ
APÉRITIFS

RED SOMBRERO 
VIRGIN MOJITO 
BYRRH LIMONETTE 
MOJITO 
APEROL SPRITZ 
SAINT-GERMAIN SPRITZ 
GIN-TONIC VERMEIL
ITALICUS SPRITZ 

9,00 €
10,00 €
11,00 €
12,00 €
12,00 €
13,00 €
14,00 €
14,00 €

COCKTAILS

 

SIROPS 
EAU PLATE OU GAZEUSE PUREZZA
LIMONADE 
SODAS 
JUS DE FRUITS SIBIO 
JUS DE FRUITS DU JOUR 

CAFE/DÉCAFÉINÉ 
THÉ 

3,00 €
3,00 €
4.00€
4,50 €
6,50 €
7,00 €

2,50 €
3,50 €

SOFTS

6,00 €     19,00 €

7,00 €     22,00 €

TERROIRS D'ALTITUDE 
BLANC, ROSÉ, ROUGE 

CHARDONNAY 

VINS
 VERRE BOUTEILLE

LA SALADE DU CASOT 
Quinoa aux légumes, houmous de
betterave et féta

PINSA AU FEU DE BOIS 
Crème ricotta, jambon blanc, pesto et
roquette

GAMBAS À LA BRAISE

POISSON ENTIER GRILLÉ 
SELON ARRIVAGE

CARPACCIO DE BOEUF 
origine France

GRILLÉ, FLAMBÉ OU FUMÉGRILLÉ, FLAMBÉ OU FUMÉGRILLÉ, FLAMBÉ OU FUMÉ

16 €

22 €

22 €

22 €

16€

10 €


